FERIA INTERNACIONAL
DE HELADERIA Y AFINES

CAMPEONATO DE ESPANA DE HELADERIA

Anhcea se propone el aglutinar en su feria internacional (intergelat)
todo el potencial heladero disperso por el territorio nacional e insistir en
su afan de potenciar la nobleza de elaboraciones que por tradicion viene

realizando desde el siglo XIX.

Entendemos que son los profesionales quienes deben participar
demostrando su buen hacer y reconociéndoles por esta participacion la

posibilidad de alcanzar este galardadn o titulo.

Por ello el comité de presidencia de iNTERGELAT ha considerado
conveniente modificar el reglamento de los anteriores concursos que
hasta ahora se realizaban en el seno de Intergelat, para realizar este

que creemos tendra una mayor aceptacion en el sector.

Cada dos afios se convoca esta competicion profesional
concediéndose al ganador el titulo de Campeon heladero de Espaia en

el marco de la feria internacional intergelat.
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LA ORGANIZACION

La organizacion se hara a su cargo del desayuno, comida en horario de
trabajo y alojamiento de los participantes, ademas de aportar los medios de

trabajo y materias primas cuyo listado se facilita en el apartado de ingredientes.

La entidad organizadora podra hacer uso del desarrollo del campeonato
con fines profesionales mediante fotografias, filmacion o por otros medios de
imagen o difusion, respetando el libre acceso a la prensa acreditada; en caso de
consultas sera el jurado quien decida sobre la libertad de acceso. El publico y
estos medios de difusidn o comunicacion, no deberan obstaculizar el desarrollo

de los trabajos.

La organizacion podra solicitar la anulacién del campeonato por

imponderables no previstos y justificables, con anterioridad a su celebracion.

La organizacidon nombrara el comité organizador y los miembros de jurado,

siendo éstos profesionales de reconocido prestigio.
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CONDICIONES DE PARTICIPACION:

Podran participar todas aquellas personas fisicas que acrediten que
poseen nacionalidad espafiola o que regenten un negocio de heladeria en
Espafia. (no podran participar en nombre de establecimientos
comerciales)

No podran participar ningiin miembro del Comité Organizador, ni
familiares en 1° grado de los mismos ni empleados.

El participante podra estar acompafado por un ayudante, la organizacién
no asumira los gastos del alojamiento del mismo.

Los participantes tendran que ser mayor de edad, con experiencia minima
en el sector de 2 afos.

La fecha de Inscripcion sera del 1 de Mayo al 15 de Diciembre de 2010,
hasta completar un maximo de 15 participantes. En caso de haber mas
participantes que plazas disponibles, se procedera a asignar las plazas
segun orden de inscripcion, otorgando prioridad al 1° de cada autonomia
(al primero en solicitar la participacion), después de este requisito se
asignara segun orden riguroso de inscripcion.

Los que se queden fuera por falta de plazas, pasaran a un fondo de
reserva, por si algun participante no cumple los requisitos.

Aquellos que se queden sin participar tendran prioridad para la proxima

edicion.
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Para formalizar la inscripcion sera imprescindible la presentacion de un
curriculum vitae.

El concursante y participante deben asistir totalmente equipados con la
vestimenta adecuada para elaborar.

El participante vestira: pantalon blanco, zapatos blancos tipo zueco. El
gorro y chaqueta lo aportara la organizacion.

Al hacer entrega de la hoja de inscripcion, el participante confirma el
conocimiento y acatamiento de este reglamento.

10 dia feria y llegada al campeonato: desde las 16,00 hasta las 19,00 los
concursantes a los cuales se les habra entregado anteriormente los pases
y el pase para el vehiculo, se presentaran en la oficina de Anhcea y seran
acompanados por un miembro de la organizacion, para ubicar la descarga
de los utensilios, preparaciones y maquinaria que requieran para su
utilizaciéon en este campeonato.

El dia de la presentacién de los concursantes todos ellos deberan
presentar una memoria en la cual conste la formulacién cualitativa de los
helados a elaborar y el montaje de la tarta. La organizacién dispondra de
los derechos de la formulacion de los ganadores para las publicaciones

de revistas epecializadas.
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PRODUCTOS A ELABORAR

Los participantes deberan elaborar 1 helado de Leche y 1 Sorbete ambos
helados seran de libre eleccion. Se deberan elaborar 4 cubetas de cada uno Y
UNA TARTA COMERCIAL.
De esas 4 cubetas:

» 1 Se decorara ( Esta prohibido hacer montafia)

= 2 seran de degustacion publica

= 1 para la montaje de la tarta

El Montaje de la Tarta

Se trata de realizar una tarta comercial con los helados seleccionados.
Habra dos formatos:
+ Tarta redonda: 25cm de didametro x 8 cm altura (TAMANO ENVASE)
e Tarta rectangular: 30cm x 15 cm x 9 cm de altura (TAMANO ENVASE)

Los envases los facilitara la organizacion.
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INGREDIENTES

La organizacion facilitara los ingredientes basicos para la elaboracion de los

helados.

Estos seran:

Leche entera liquida

Leche en polvo desnatada al 1%

Agua mineral

Nata

Mantequilla

Estabilizantes ( Cremddan S-30, R-29)

AzUcares: Sacarosa, Dextrosa, Glucosa Atomizada, Maltodextrina y
Fructosa.

Yema liquida de Huevo

Los demas ingredientes tendran que ser aportados por el concursante.
OBRADOR

La organizacion destinara un espacio para ubicar el obrador, que tendra unas

medidas aproximadas de trabajo 3 x 4 metros cuadrados, en el que habra un

pasteurizador, una mantecadora, una mesa de trabajo, bascula, fregadero,

microondas y los utensilios necesarios (bols, palas, cuchillos, colador, batidora,

cubos)
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Se facilitara un abatidor, una nevera y un congelador, compartidos cada 2

concursantes.

Una vez elaborado y acabado el helado, los participantes han de recoger y
limpiar el obrador, dejandolo en 6ptimo estado de limpieza (dentro del tiempo

que se les asigne para trabajar en el obrador) para el proximo participante.

La organizacion se reserva el derecho de descalificar del concurso a aquellos

participantes que no cumplan este requisito.

El 7 de Enero publicara en la pagina Web de Intergelat los turnos asignados a

cada participante con su horario de trabajo.

El participante podra aportar toda clase de utiles y herramientas, ayudas a la
decoracion y otras necesidades para asi poder aplicar sus técnicas
correctamente.

En la presentacion final, los jurados observaran la utilizacion exclusivamente de
lo anteriormente citado, mostrando todo lo comprendido en este punto en su

mesa de trabajo antes del inicio del campeonato.
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JURADO

« El jurado estara compuesto por 7 miembros relacionados con el sector ,

los cuales seran:

2 de revistas especializadas
1 miembro de ARTGLACE

1 Profesor del Curso Experto Universitario

Pol. Ind. Segorb - C./Montnegre, s/n ¢« Apdo. 30 « 03100 JIJONA (Alicante)

A-N-H-C-E-A- Espafia

Tel: 00 34 965612509 / 3042 Fax: 00 34 965611265 Cif: G03208915
www.intergel at.com E-mail:anhcea@infogelat.com

8

INSTITUCION
FERIAL
ALICANTINA

N-340 Alicante-Elche Km, 731 + Apartado Postal 192 » 03280 ELCHE (Alicante) Tel.: 966657600 » Fax: 966657630
www.feria-alicante.com e-mail: ifa@feria-alicante.com




FERIA INTERNACIONAL
DE HELADERIA Y AFINES

Los miembros del jurado no podran estar vinculados familiar o
laboralmente a ningun concursante.

Reunidos los jurados comunicaran vy justificaran su puntuacion entregando
la hoja de calificacion debidamente cumplimentada al secretario.

Las puntuaciones seran afiadidas en la hoja de puntuacion por el
secretario, resultando de ello la clasificacion final. En caso de empate se
realizara una nueva cata.

El resultado sera secreto hasta hacerlo publico en el lugar destinado por

la entidad organizadora.

Desde la entrega de la Ultima hoja de calificacidn, el secretario dispondra
de un tiempo maximo de 1 hora, para obtener el resultado, pudiendo
solicitar la colaboracion de miembros del jurado, de la entidad
organizadora, que para darle mas exactitud y agilidad podra ser

informatizado.

El jurado queda disuelto al proclamarse el resultado. su fallo sera

inapelable.
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Los parametros a valorar por el Jurado seran:

» Cremosidad

> Textura

> Sabor

> Calidez

» Color

» Presentacion de la cubeta

> Presentacidon y Valoracion de la tarta ( para la valoracion de la

tarta se aplicaran los parametros antes mencionados)
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Criterios de calificacion

CANTIDAD | PUNTOS

ACABADO-DECORACION 0-5
TEXTURA 0-5
1. TARTA COLOR 2
CREMOSIDAD
SABOR 0-5
2.
2.1 Calidez
0-5
2.2 textura
0-5
2.3 Sabor
CATA:
2SABORES | 2.4 Cremosidad 0-5
HELADOS 2
2.5 Color
_ 0-5
2.6 Presentacion de la
Cubeta
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FERIA INTERNACIONAL
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Habra 3 premios:

30 Clasificado recibira una medalla de Bronce, chaqueta, diploma

acreditativo del resultado y ano, y Pieza de Ceramica.

20 Clasificado recibira una medalla de Plata, chaqueta, un diploma

acreditativo del resultado y afo, y Pieza de Ceramica.

10 Clasificado recibira una medalla de Oro, chaqueta, un diploma

acreditativo del resultado y afo, y Pieza de Ceramica.

Al resto de clasificados se les entregara un diploma acreditativo como

participantes del certamen del afio en curso.

La validez del titulo concluira a los dos afios de su obtencion o al

celebrarse el siguiente.

El jurado queda disuelto al proclamarse el resultado. Su fallo sera

inapelable.
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